Propositions de menus pour le
TrainResto LEB 2011

Menu 1 a Fr. 35.-
"Vaudoiserie"'

Atriaux et choux rouges

*k*k

Soupe a la courge

**kx

Fricassée & saucisse a rotir
Pommes mousseline

***

Tarte au vin cuit

Menu 2 a Fr. 42.-
"St-Hubert"

Caille des Dombes désossée aux raisins

*kk

Soupe a la courge
*k*k

Civet de chevreuil
"Mirza"

Nouillettes au beurre
Choux de Bruxelles

*kk

Coupe griottes au kirsch

Menu 3 a Fr. 43.-

Salade mélée

*kk

Creme d’asperges
**k*k

Jambon de campagne
Boutefas

Gratin Dauphinois
Haricots au beurre
*k*k

Poire en surprise

HOTEL DE LA CADE,
CHESEAIR

Menu 4 a Fr. 45.-

Galantine de foie gras
Salade Waldorf

*k*k

Filets mignons

Sauce forestiere
Choix de légumes
Gratin a la creme

*k*k

Mille feuilles aux fruits

Menu 5aFr. 45.-

Filet de truite fumé garni

*k*k

Creme d’asperges

*k*k

Emincé de veau a la Zurichoise
Riz pilaw

Fagot de laitue

*k*k

Soleil d’Hawai

Menu 6 a Fr. 55.-

Feuilleté forestiére

*k*k

Consommeé au porto

*k*k

Salade mélée

**k*

Longe de veau "grand-mere"
Choix de légumes

Pommes mousseline

**k*k

Mousse aux deux chocolats



Menu 7 aFr.55.-

Cocktail de crevettes
Ou

Tartare de saumon
*k*k

Creme des bois

*k*k

Salade mélée

**k*

Roastbeef au four
Sauce marchand de vin
Choix de légumes
Gratin a la creme

*k*k

Flan caramel

Menu 8 a Fr. 55.-

Tartare de saumon frais en
Pannequet de saumon fumé
et sa brioche

*k*x

Creme de volaille au curry et crevettes
*k*k

Carré de veau

Sauce au citron vert

Choix de Iégumes

Pommes boulangeéres

*kk

Tarte aux fruits

Menu 9 aFr.52.-

Terrine maison garnie
**k*k

Creme des bois

*k*k

Supréme de pintade
Sauce aux champignons
Choix de Iégumes
Tagliatelles au beurre

*kk

Poire en surprise

En supplément des menus a choix :

Assiette de fromages du pays pain aux noix  8.-/pers
Feuilletés et flltes pour I’apéritif 3.-Ipers

Choix des boissons

Vin Blanc 50cl  Chardonne 20.-
Vin Rouge 50cl  Pinot Noir Aigle 20.-
Vin Blanc 70cl  Chateaux de Vinzel 30.-

Chateaux de Chardonne 32.-

Yvorne 34.-
Vin Rouge 70cl Domaine du Montet

Aigle 30.-

Chateaux d’Allaman 30.-

Pinot Noir Aigle 32.-
Minérales :
Henniez verte ou bleu 50cl 450
Coca Cola ou autre sur demande 450
Biére boxer 24cl 4.-
Liqueur 6.-
Café thé 3.-

Personnel de service : une serveuse a Fr. 32.-/heure
Cuisinier : inclus dans le prix du menu
Pour les groupes inférieurs a 15 personnes une

surtaxe sera demandée.

Hotel - Restaurant - Pizzeria
Service traiteur de 10 a 2'000 personnes
Manifestations - abbayes - mariages - anniversaires ...
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